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Resumo: O Festival Internacional de Turismo do Iguassu se posiciona na atualidade como um
dos poucos eventos que abarca em suas discussoes a area da Gastronomia. Devido a este fato
este estudo vem explicitar quais sdo as discussfes que estdo sendo feitas atualmente dentro
deste evento que envolvam a Gastronomia. Tendo por procedimento metodolégico uma andlise
bibliométrica quantitativa e qualitativa, os pesquisadores buscaram nos anais do evento dados
gue os permitissem tragar ao final da pesquisa o estado da arte da area em andlise no referido
festival. Constatou-se ao fim que, dentre outras vertentes, a Gastronomia vem sendo
apresentada como parte integrante do Turismo local, visto suas contribuicdes especificas para
este viés; é retratada, ainda, como parte de um todo mais amplo que envolve 0s aspectos sociais,
culturais, regionais, locais e gerenciais de dados cenérios.
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Abstract: The International Tourism Festival of Iguassu is currently positioned as one of the few
events that includes in its discussions the area of Gastronomy. Due to this fact this study comes
to explain what are the discussions that are currently being made within this event that involve
Gastronomy. Using a quantitative and qualitative bibliometric analysis as methodological
procedure, the researchers searched the annals of the event for data that would allow them to
trace the state of the art in the area under analysis at the end of the research. It was found at the
end that, among other aspects, Gastronomy has been presented as an integral part of local
tourism, given its specific contributions to this bias; it is also portrayed as part of a broader whole
that involves the social, cultural, regional, local and managerial aspects of scenario data.
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1 INTRODUCAO

Em crescente ascensédo desde os anos de 1970 e 1980, Bueno (2016) afirma

gue a Gastronomia vem ganhando espaco nas midias, nos restaurantes e,
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também, dentro da academia cientifica. Entendida por Da Matta (1986) como
algo muito além de nutricdo para o corpo, a Gastronomia pode ser entendida
como um aspecto cultural e social de uma populacédo, gerando prazer, saude e
identidade social/cultural (CASTRO; MACIEL; MACIEL, 2016).

Em meio a visibilidade a qual tem ganhado no cenario internacional e nacional,
por exemplo, diversos encontros cientificos tém aberto seus escopos para
acolher a gastronomia e discuti-la em concordancia com suas diversas areas.
Neste sentido é observavel que anualmente ocorre na cidade de Foz do Iguacu
(Parana — Brasil) o Forum Internacional de Turismo do Iguassu (FITI). Tal evento
cientifico enquadra-se no explicitado acima uma vez que desde o ano de 2013
iniciou as discussdes da area do Turismo associada a Gastronomia. Tendo uma
forte influéncia em seu campo de estudos, tal evento € considerado o principal
evento técnico-cientifico de Turismo da América Latina reunindo mais de 1,7 mil
inscritos e 41 Instituicbes de Ensino. Realizado concomitantemente ao Festival
das Cataratas (em sua 152 edicdo em 2020), o Forum é uma parceria entre o
Instituto para o Desenvolvimento do Turismo, Cultura, Esporte e Meio Ambiente
(IDESTUR) em parceria com o Programa de Mestrado e Doutorado em Turismo
e Hotelaria da Universidade do Vale do Itajai (UNIVALI), com apoio da
Universidade Estadual do Oeste do Parana (UNIOESTE) (CATARATAS, 2020).

Visto 0 espaco que € destinado a Gastronomia neste evento, perpassando 7
anos de discussdes, torna-se relevante entender de que forma a area da
Gastronomia vem sendo representada e debatida por estudiosos desta area.
Valendo-se do renome deste Forum € interessante explicitar a visibilidade que

vem sendo dada a esta area tdo recente no meio académico/cientifico.

Considerando-se, portanto, tal questdo como norteadora desta pesquisa,
Saracevi (1996) apresenta a Ciéncia da Informacdo como uma alternativa para
a disponibilizagdo da informacédo aos usuarios que dela necessitam. Unissono a
este pensamento, Figueiredo e Almeida (2017) se aprofundam neste ideal e

argumentam que os estudos métricos apresentam a possibilidade do resgate da
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informagao e podem oportunizar a pesquisadores melhores visualizagbes de

campos de estudos.

Teve-se, portanto, como objetivo para este estudo desenhar o estado da arte da
Gastronomia no contexto do FITI, por meio de um estudo bibliométrico. Entende-
se que é possivel encontrar a relevancia deste estudo especificamente no
horizonte do entendimento das discussdes acerca das duas areas, podendo-se
observar suas relacdes e conexdes em vistas de problematizar ainda mais a

Gastronomia como uma area da ciéncia.

O presente trabalho divide-se em cinco secbes que apresentam 0s aspectos
introdutdrios, uma breve base tedrica sobre a ciéncia da informacdo, os
processos metodoldgicos, a coleta dos dados e suas analises, bem como a

apresentacao das considerac0des finais acerca dos achados.
2 REFERENCIAL TEORICO
2.1 Bibliometria e o resgate da informacéo

Definida como uma técnica estatistica e quantitativa que objetiva apresentar
indices acerca do conhecimento e da producao cientifica (SILVA, 2016), a
bibliometria € um ramo da Ciéncia da Informacédo (CI) que trabalha diretamente
com a informacdo e o conhecimento sob o prisma da Teoria Matematica da
Comunicacdo (ARAUJO, 2012). A partir deste paradigma entende-se a
informacdo com um conceito fisico, ou seja, sempre havera um emissor e um
receptor da informacdo que passa a ser ‘coisificada’. Nascimento (2006)
concorda com este ideal reforcando que a organizacdo, classificacdo e
transmissdo das informagbes se dardo naturalmente sob a Otica deste

paradigma fisico.

Dentro deste contexto da recuperacdo da informacdo, Silva et al. (2016)
apresentam trés grandes Leis universais para a bibliometria, a saber: lei de
Lotka, lei de Bradford e lei de Zipf. Em cada uma delas, os pesquisadores

desenvolveram dada metodologia para avaliar a frequéncia de autores x numero
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de trabalhos, a disperséo de artigos por periddicos e a frequéncia de palavras x
tematica da pesquisa, respectivamente. Tais leis poderiam facilitar a analise dos
dados estatisticos que visam facilitar o desenho do ‘estado da arte’ de
determinado contexto de analise. Parra, Coutinho e Pessano (2019) reforcam
que um cendério bem caracterizado poderia propiciar aos pesquisadores e
estudiosos orientacdes no que tange as futuras contribuicdes que tais sujeitos

poderiam dar a ciéncia.

No mesmo sentido, Figueiredo e Almeida (2017) corroboram a importancia da
bibliometria para a ciéncia valendo-se da construcéo de cenérios para facilitar o
entendimento da area em analise para os demais pesquisadores. Por meio de
indicadores e métricas estabelecidos previamente serdo quantificadas e
apresentadas as principais informacgfes sobre determinada area académica.
Price (1976, p. 39 apud FIGUEIREDO; ALMEIDA, 2017) destaca ainda que
“deixando de lado os julgamentos de valor, parece clara a importancia de se
dispor de uma distribuicdo que nos informe sobre o numero de autores,

trabalhos, paises ou revistas que existem em cada categoria”.

A bibliometria, portanto, sendo entendida como um recurso da Cl, é trazida neste
contexto visando propiciar aos demais pesquisadores, os entendimentos basicos
acerca das leis aplicaveis em dado contexto visando, muito além de provisionar
cenarios, garantir novas fontes de pesquisa e um panorama atual das
discussdes. Estes estudos métricos, no geral, demandam um elevado grau de
aprofundamento da analise dos dados coletados para que os estudos resultantes
tenham realmente a capacidade de apresentar o potencial da area, bem como
0s pesquisadores mais produtivos, bem como periédicos e areas teméticas de
discusséo (SILVA et al., 2016; FIGUEIREDO; ALMEIDA, 2017).

2.2 Forum Internacional de Turismo do Iguassu (FITI)

O FITI é um dos eventos complementares do Festival das Cataratas, que
completa neste ano sua 152 edi¢do. No primeiro ano de realizagéo, (2006) o

evento chamava-se ‘Festival de Turismo no Mercosul — Turismo sem Fronteiras’.
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No ano de 2007, ja com a nomenclatura atual, o Festival recebeu o 1° F6rum
Internacional de Turismo de Iguassu, no qual foram recebidos 22 artigos
(CATARATAS, 2020). A iniciativa foi uma parceria com Universidade Estadual
do Oeste do Parand (Unioeste) — Campus Foz do Iguacu. A partir do ano de
2013, o evento cientifico foi assumido pelo Programa de Pdés-Graduagcdo em
Turismo e Hotelaria da Universidade Do Vale Do Itajai (UNIVALI) (IGUASSU,
2018).

Em 2020 sera realizada a 142 edicéo do FITI, tendo por tematica “Governanga,
Inovacéo e Tecnologia em Turismo”. Vale lembra que o festival é considerado o
maior evento técnico cientifico do turismo da América do Sul. Apenas no ultimo
ano foram 1,7 mil inscritos de 41 instituicdes de ensino (CATARATAS, 2020).

2.2.1 Percurso da Gastronomia dentro do FITI

Londofio (2015) destaca que o turismo gastronémico pode ser definido como a
atividade na qual comidas e bebidas de qualidade podem ser apreciadas em
viagens. De maneira mais geral, pode-se citar o turismo alimentar, que envolve
culinaria (visitas e restaurantes e aulas de cozinha) e vinho. Devido a este fato é
visivel a aproximacdo das duas areas tanto na pratica social, quanto no meio

académico.

Ponderando sobre nesta fusdo na perspectiva do FITI, até o ano de 2013 ndo
havia mencdo a um grupo de trabalho (GT) do Festival voltado para a
Gastronomia, embora a divisdo em eixos exista desde 2011. Ainda sim, no ano
de 2010, foram publicados dois trabalhos de pdés-graduacdo com a referida
tematica e um trabalho em 2011 no eixo intitulado ‘Eixo Estruturante
Sustentabilidade Social no Turismo e Lazer. No ano de 2013 a gastronomia
passa entdo a figurar como o GT ‘Eixo Estruturante Turismo e Gastronomia’

sendo convertida para apenas ‘Gastronomia’ em 2019.

Ribeiro-Martins e Silveira-Martins (2018) analisando a producdo cientifica

nacional e internacional sobre turismo gastrondmico, observaram uma falta de
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continuidade nas publicacbes na &rea, ainda que ele tenha sua importancia
reconhecida sob o aspecto econdmico, social e cultura. Neste sentido, pode-se
observar a importancia da apresentacao das discussdes da area da Gastronomia

no contexto do FITI.
3 METODOLOGIA

Tal estudo foi realizado tendo por base uma pesquisa exploratdria e documental.
Quanto a abordagem desta pesquisa, definiu-se que seria pertinente uma
andlise quanti-qualitativa. Os caminhos seguidos para a realizacdo do presente
estudo, constaram nos seguintes passos: determinacdo dos fatores de busca de
materiais (fatores de inclusdo e excluséo); coleta dos dados; realizacdo das

analises quantitativas (relativas a bibliometria) e, por fim, as analises qualitativas.

No que tange a primeira fase foram determinados como fatores de inclusédo dos
trabalhos os seguintes crivos: ter participado de alguma edicéo do FITI; presenca
nos Anais dos eventos; estar vinculado ao GT que tenha como tematica a
Gastronomia; ter sido apresentado entre os anos de 2013 a 2019 e, por fim,
possuir um resumo no material disponibilizado nos Anais. Determinou-se ainda
que: artigos presentes nos Anais, porém, ndo apresentado em algum GT que

envolva a Gastronomia, ndo entrariam na analise.

Definidos os critérios de inclusdo e exclusdo passou-se para a proxima fase a
qual tratou de realizar as analises quantitativas do material coletado de forma
estatistica simples. Buscou-se, neste momento, levantar: a autoria dos artigos,
a filiacdo dos pesquisadores, as palavras-chaves principais, as tematicas de
discussédo, bem como as referéncias utilizadas em maior frequéncia. No préximo
momento, de analises qualitativas, optou-se por realizar a Analise de Conteudo
a posteriori, proposta por Bardin (2016), por meio do software Atlas.ti®. Tais
analises foram realizadas em 23 resumos das obras que apresentaram autores
com maior frequéncia de publicacdo e consequente participacdo no evento em

estudo.
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4 APRESENTACAO E DISCUSSAO DOS DADOS
4.1 Cenario da pesquisa

Estabelecido o marco das ultimas 7 edi¢cdes do evento é perceptivel, conforme
pode ser encontrado nos Anais do evento, que a area se iniciou de forma timida
nos anos 2013 e ganhou robustez ao longo do tempo, conforme pode ser

observado no Gréafico 1.

Gréafico 1 — Numero de estudos publicados nas ultimas sete edicfes do Férum

Internacional de Turismo do Iguassu que se enquadram no GT de Gastronomia
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Fonte: autoral

E perceptivel, ao analisar o grafico acima, trés fatores de grande importancia que
merecem atencdo da pesquisa. Primeiramente é notdrio que ndo ha um padrao
pré-fixado para os Grupos de Trabalho (GT) da area da Gastronomia; ao longo
do tempo o seu GT foi o de numero 4, 8, 10 e, por fim, leva o0 nome de eixo
tematico ‘Gastronomia’. Posteriormente sdo notorios dois fatos no que tange ao
namero de publicagBes: inicialmente h4 um crescimento exponencial entre 0os
anos de 2015 e 2018 (maior niumero de obras) e posteriormente duas faixas de
baixa de producéo, sendo entre os anos de 2013 a 2015 (menor numero de
estudos) e o ano de 2019.
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4.3 Anédlise quantitativa dos trabalhos

As analises dos documentos deram-se a partir do momento que foi realizado o
download das obras no site do evento, ocorrido no dia 15/02/2020. Coletou-se,
neste momento 66 artigos publicados, divididos conforme o grafico 1. E
necessario ressaltar que este niumero se refere aos crivos estabelecidos na

metodologia da pesquisa.

Inicialmente foi possivel levantar quais foram os autores que mais publicaram no
evento. Notou-se que ainda ha um nimero muito baixo de autores que publicam
com frequéncia no evento. Do total de pesquisadores, apenas 15 possuem pelo
menos duas publicacdes ao longo das sete edi¢cdes do evento. O Quadro 1 da o

panorama da situacao atual de publicacéo

Quadro 1 — Nomes dos autores que publicaram pelo menos dois artigos nos
Anais do evento ao longo dos ultimos 7 anos.

AUTOR ARTIGOS
Elga Batista da Silva 4
Flavio Henrigue Gomes Borges
Leila de Assis Cobuci
Paola Stefanutti
Patricia Lisboa
Daiane Xavier Veloso
Eduardo Hack Neto
Gislaine Silveira Simdes
Luciano Alves Nascimento
Lucimari Acosta Pereira
Marcela Sobreira Sepulveda Almendra
Maria Lucia Almeida Martins
Nelson de Castro Neto
Sabrina Alves da Silva

Vera Cristina de Araujo
Fonte: autoral
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Dentro deste contexto torna-se relevante destacar que alguns dos autores
publicaram obras em coautoria. O quadro 2 apresenta este fato ao destacar os

nomes dos autores que publicaram em conjunto ao longo das quatro ultimas
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edi¢Bes do evento. Tal dado foi obtido apds o cruzamento dos autores que mais

publicaram (quadro 1) com os artigos em coautoria que estes publicaram.

Quadro 2 — Artigos publicados nos Anais do evento em coautoria dos
pesquisadores com maior niumero de publicages

ANO ARTIGO AUTORES
Leila de Assis Cobuci

Luciano Alves
Nascimento

Reginaldo Macedo Silva
Maria Eduarda Tito de

Eventos Gastrondmicos: Uma Andlise
Sobre O Perfil Dos Turistas Do Festival
Gastronomia E Cultura De Tiradentes-MG

Melo
2019 Luciano Alves
Gastronomia, Agronegécio, Slow Food, |Nascimento
Hotelaria E Empreendedorismo: Sergimara Gava do Carmo
Possibilidades Para O Desenvolvimento |Batista
Sustentavel Na Regiéo De Isabel Cristina Ferreira
Barbacena/MG. Kelmer

Leila de Assis Cobuci
Propostas Para Minimizar Riscos Sabrina Alves da Silva
Ocupacionais Em Departamento De
Alimentos E Bebidas Observados Em | Elga Batista da Silva
2018 Hotéis Do Rio De Janeiro

Jennifer da Silva Pires
Sabrina Alves da Silva
Elga Batista da Silva

A Insercédo De Ingredientes Brasileiros | Gislaine Silveira Simdes

Em Restaurantes Com Estrelas Michelin |Nelson de Castro Neto
Na Cidade De Sao Paulo Paola Stefanutti

Riscos Ocupacionais Em Departamentos
De Alimentos E Bebidas (A&B)

Lidiane Oliveira Geraldes

Estudo Da Logistica Do Room Service |Flavio Henrigue Gomes
Em Hotéis De Grande Porte Na Regido |Borges
Metropolitana Do Rio De Janeiro Maria Lucia Almeida

Martins

Marcela Sobreira
Sepulveda Almendra

Raphael Miranda
Medeiros Cruz

Paola Stefanutti
Thiago Henrique Lopes

2017

A Origem Gastrondmica Do Oeste
2016 Paranaense E Sua Representacédo
Territorial E Cultural
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Cozinha Bossa Nova E Outras Elga Batista da Silva
Manifestacdes Culinérias - Um Olhar | Andrea dos Anjos Silva
Turistico-Cultural Sobre A Gastronomia | Flavio Henrique Gomes

Carioca Borges

Marcela Sobreira
Sepulveda Almendra

Paola Stefanutti
Gislaine Silveira Simoes
Nelson de Castro Neto

Reflexdes Além Da Gastronomia - Ogms,
Biodiversidade, Patrimbnio Imaterial

Fonte: autoral

Observados estes dados € notoria a prevaléncia de publicacéo de trabalhos que
envolvam algum tipo de orientacédo de conclusdo de curso, seja ela graduacéo
ou pés-graduacédo. Os trabalhos escritos em coautoria envolvem, quase em sua

maioria, pos-graduandos como autores e mestres ou doutores como coautores.

Quanto a filiacéo destes pesquisadores, foi percebido que 60% deles sao filiados
a IES de iniciativa publica, 26,6% IES de iniciativa privada e 13,4% sem filiacdo
a nenhuma IES. O gréfico 2 apresenta justamente a associa¢cdo do numero de
publicacdes presentes nos Anais do evento, no recorte estabelecido, com a
filiacdo dos pesquisadores e 0 estado aos quais 0s mesmos estao alocados.

Gréfico 2 — Numero de publicacées nos Anais do evento por IES e estados da

federacao
6
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Fonte: autoral
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Nota: As barras destacadas em azul se referem a IES do estado do Rio de Janeiro; as barras
destacadas em alaranjado se referem a IES do estado do Parana; a barra verde se refere a uma
IES do estado de Minas Gerais; a barra vermelha se refere a uma IES do estado de Santa
Catarina; a barra amarela se refere a uma IES do estado de S&o Paulo.

Cabe destacar que o total de trabalhos apresentados neste grafico é de 23
estudos, maior do que o total apresentado no quadro 2, uma vez que existem
pesquisas que foram apresentados em coautoria, como ja relatado acima. E
relevante, ainda, ressaltar que as regides que se fazem mais presentes no
evento séo a regido Sudeste e Sul da federacdo, sendo a Sudeste com o maior
quantitativo de trabalhos submetidos neste cenério (13 obras).

Aprofundando as analises no corpo dos trabalhos coletados, foi possivel criar
uma nuvem de palavras a partir dos descritores principais apresentados junto
aos resumos das obras analisadas. Presentes em todos os artigos, as palavras-
chave dao um panorama geral da tematica na qual os estudos versam suas falas
e pesquisas. Tal nuvem pode ser observada na Figura 1, a qual expde de forma

objetiva as palavras apresentadas com maior frequéncia neste cenario.

Figura 1 — Nuvem de palavras elaborada a partir das palavras-chave dos
trabalhos presentes nos Anais do evento
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Como era expectavel, os descritores apontam na associacao da Gastronomia ao

Turismo (eixo principal das tematicas observadas). Esta nuvem direciona a

analise, segundo a Lei de Zipf, para o entendimento de que os temas mais
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discutidos deverdo relacionar tais eixos em estudos que versem sobre a
importancia da Gastronomia para o Turismo, a questdo do Turismo
Gastrondmico, o envolvimento da cultura Gastronémica e seu impacto no
Turismo, a hospitalidade em determinadas regides do pais a partir da cultura
gastrondmica, além de outras probleméticas que caminham na direcéo de serem

a Gastronomia e o Turismo uma complementaridade.

Para ratificar o exposto na Figura 1, dada a leitura dos titulos e dos resumos das
23 obras dos autores que mais publicaram, € notério que as tematicas principais
dos estudos versam na linha de Turismo e Cultura Gastrondmica (54,2%) e

Gastronomia e Hospitalidade (29,2%), por exemplo.

Encerrando esta secdo de analises foi realizado o cruzamento das referéncias
utilizadas nas 23 obras para avaliar a utilizagcdo de autores em comum nas
pesquisas apresentadas. Este cruzamento deu-se a partir da necessidade de
levantar as bases teoricas dos pesquisadores e observar se ha alguma
similaridade e/ou padréo de referéncias nacionais ou internacionais. Observou-
se entdo haver um baixo grau de intercessao de bases tedricas, sendo que os
principais autores comuns as obras sdo da area de pesquisa (Antonio Carlos Gil
e Maria Cecilia S. Minayo) e Turismo e Gastronomia, sendo a professora Maria
Henriqueta Sperandio Garcia Gimenes e o jornalista Carlo Petrini os dois
representantes das areas citadas respectivamente. Neste cenario observa-se a

prevaléncia de trés pesquisadores nacionais e um autor italiano.

Entende-se, portanto, que had uma dispersdo no que tange aos autores
referenciados nacionais e internacionais. Sao escassas as referéncias nacionais
para a area de Gastronomia, despontando a pesquisadora Maria H. S. G.
Gimenes que é citada em 6 obras distintas e o jornalista Carlo Petrini (citado em
4 momentos), no cenario internacional. Os destagues nacionais Antdnio C. Gil e
Maria C. S. Minayo despontam-se no que se refere as discussées metodoldgicas

dos trabalhos apresentados.
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4.4 Andlise qualitativa dos trabalhos

No que se refere as analises qualitativas dos trabalhos, assim como explicitado
na metodologia do estudo, foi realizada a Analise de Conteddo segundo Bardin
(2016) utilizando como aporte instrumental o software Atlas.ti®. Dada a
categorizacdo dos codigos encontrados nos resumos optou-se por estruturar
uma rede de relacfes entre os codigos (Figura 2) para facilitar o entendimento

das analises que seguirdo a frente.

Figura 2 — Rede de relacdes dos cbddigos provenientes da Andlise de Conteldo
dos resumos dos artigos analisados

[Patriménio Gastronémico ]

é parte de Turismo Cultural é parge de
Gestédo de A&B <—- f € associa
y'(: N ‘\%‘é & Identidade cultural

- - se associa N m—
Acidentes laborais Qualidade em Servios |<———————| Turismo Gastronémico |

Fonte: autoral elaborado a partir do software Atlas.ti®.

Fundamentado nas andlises propostas, emergiu tal rede que tem uma estrutura
praticamente linear e que versa primordialmente por associacdes, porém, €
notério nos discursos interpretados que ha dois polos principais, sendo: a
identidade cultural e a Gestao de Alimentos e Bebidas (A&B). Estes dois nds
principais trazem para os leitores a dimensdo da correlacdo entre as areas
Turismo e Gastronomia de forma clara ao apresentar essa interpenetracédo dos

dois conceitos centrais sendo realizada pelo turismo gastronémico.

Quando se observa o primeiro no, ligado a identidade cultural, € possivel
perceber que o patriménio gastronémico de um povo, € membro constituinte
desta identidade que se associa diretamente ao turismo cultural (nas mais
variadas esferas) e, também, ao turismo gastronémico (mais especificamente).
Por outro lado, a gestdo de A&B se associa a varios outros ramos diretamente
relacionados a Gastronomia ou as praticas de gerenciamento da mesma, tais

como: acidentes laborais, a qualidade dos servigcos prestados e a importancia da
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inovacgao, sendo que os dois ultimos codigos sdo exatamente o elo de ligacdo ao

no da identidade cultural por intermédio do turismo gastronémico.

Entendida a estrutura da rede, vé-se a necessidade de aprofundar nos
contelidos estudados para entender a légica das argumentacfes apresentadas
e suas ligacdes. No que tange ao primeiro n6 € perceptivel o destaque da
‘Identidade Cultural’ neste momento como um elemento territorial e social de um
povo no qual a gastronomia esta inserida e € ao mesmo tempo moldada por este
fendmeno social e cultural e, também, influenciadora desta estrutura. Almendra
et al. (2016a, p. 1) sugerem que a identidade cultural pode ser vista “como os
saberes que envolvem a alimentacdo e congregam a memoéria cultural e
identitaria de um povo” concordando com a ideia de Sosa, Annahas e Hack Neto
(2013, p. 1) ao afirmarem que “as tradicbes religiosas, a classe social, as
restricbes e proibicbes alimenticias sdo elementos caracteristicos de cada
cultura”. Tais pensamentos complementam-se ao apresentar a importancia dos
bens sociais e especificos de cada comunidade para tal localidade, sendo que
tais bens intangiveis se manifestam das mais variadas formas, dando-se a mais
explicita deles, nestes trabalhos, por meio da gastronomia. Almendra et al.
(2016b), por exemplo, apresenta as festividades municipais como uma
manifestacdo desta identidade cultural, bem como a cultura doceira da cidade

de Pelotas, como expde Berselli, Pereira e Krause (2018).

Dentro deste prisma, ainda, é notdrio que a gastronomia é uma alternativa para
a representacdo de tal identidade tal como afirmam Borges, Almeida e Onofre
(2019) ao reforcar em seu estudo que dois de trés hotéis pesquisados,
incentivam e apresentam a cultura e gastronomia regional brasileira para seus
clientes, bem como Simdes, Castro Neto e Stefanutti (2017) que apresentam a
insercdo de insumos tipicamente brasileiros em 54% dos carddpios de

restaurantes estrelados em Sao Paulo no ano de 2016.

Parte integrante do cenario da identidade de um povo, o patriménio gastrondmico
ganha forca nas falas de Silva et al. (2019, p. 1) ao reforgarem que “a

‘gastronomia bodistica’ oferta desde pratos tipicos elaborados com a carne de
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bode até opcbes de comidas e bebidas criadas para a festa incorporadas a
programacao da cidade”, assim como em Nascimento et al. (2019, p. 1) ao
garantirem que “o patriménio gastronémico local seria terreno fértil para
frutificacdo de varias iniciativas no ambito da economia criativa”, grande

oportunidade para a cidade de Barbacena/MG no viés do turismo criativo.

Fechando o n6 da identidade entra-se na ultima associacdo da rede ao
apresentar o Turismo Gastrondmico como parte do Turismo Cultural e os dois
codigos como associacao a tal identidade local. O turismo cultural é entendido
como um momento de troca de experiéncias e emocdes Carrion et al. (2017, p.
1), como as “chances de valorizagdo do patriménio cultural local” (COBUCI et
al., 2019, p. 1) e como uma forma de movimentacao da economia local por meio
do conhecimento da cultura, da historia e da gastronomia locais (SILVA et al.,
2019). Visualiza-se, aqui, o turismo cultural por meio de um viés amplo que
engloba também a gastronomia, mas enquadram-se aqui, outros campos da

identidade de um territério local.

O olhar para o turismo gastrondmico centra-se, de uma forma prioritaria, as
caracteristicas locais e sociais de um territério que promovem o turismo dada as
especificidades da gastronomia. Kosinski e Lisboa (2017, p. 1) retratam este
entendimento ao afirmar que o turismo gastronbmico “proporciona uma
experiéncia do gosto, apresentado e saboreado em condigcbes e locais
especiais”. Também Borges, Almeida e Onofre (2019, p. 1) reafirmam este
sentido ao garantir que a gastronomia “incentiva as viagens realizadas com o
intuito de conhecer a culinaria local, e consequentemente, valorizando a cultura
local”’. Varios dos estudos analisados apresentaram o objetivo de verificar as
influéncias da gastronomia em territorios especificos a partir deste panorama.
Pesquisou-se, por exemplo: a gastronomia Paraguaia (SOSA; ANNAHAS; HACK
NETO, 2013), o Festival de Cultura e Gastronomia de Tiradentes/MG (COBUCI,
et al.,, 2019) e as cervejarias artesanais em Curitiba/PR (NADALINI; TESTA;
LISBOA, 2013).
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Partindo para o segundo né, a Gestdo de A&B, alguns dos artigos publicados
nos Anais do evento versaram sobre os acidentes laborais apresentando-os
COMO riscos ocupacionais aos quais os trabalhadores da area da alimentacéo
podem estar expostos tais como perigos quimicos e fisicos (PIRES; SILVA;
SILVA, 2018; SILVA; SILVA, 2018). Ainda neste n6 destacam-se outros dois
cbdigos, a saber: ‘qualidade em servigos’ e ‘inovacgao’, os quais estdo associados

com o turismo gastrondmico fazendo a ponte entre os dois nés da rede.

Quando versado sobre a ‘qualidade em servicos’ trés obras assumem a linha de
discusséo, sendo Ludwig e Hack Neto (2017) ressaltando a importancia das
praticas de higiene e manipulacdo para gerar maior interesse e lealdade do
consumidor; Geraldes, Borges e Martins (2017) reforcando a importancia da
padronizacdo como uma ferramenta de qualidade e, por fim, Berselli, Pereira e
Krause (2018) destacando pontos especificos de seu estudo que implicam no
aumento do valor agregado, imagem e qualidade do alimento e servi¢o percebido

pelo cliente.

A inovagdo, ultimo codigo da analise, desponta-se como uma forma de
habilidade empreendedora do povo em dado contexto (LUDWIG; HACK NETO,
2017) e como uma promotora do turismo gastronémico no caso das cervejarias
artesanais curitibanas que teve seu consumo aumentado nos ultimos dez anos
(NADALIN; TESTA; LISBOA, 2013).

5 CONSIDERACOES FINAIS

Visto todo o exposto, entende-se que a Gastronomia vem ganhando forca no
Festival em analise e, com a presenca marcante de alguns poucos
pesquisadores, o0 eixo da Gastronomia no FITI tem se despontado com o viés do
Turismo Gastronémico e, de forma mais modesta, com discussdes acerca de

guestdes gerenciais.

Cabe ressaltar que, no cenério analisado, 0s principais pesquisadores sao

oriundos das regifes Sudeste e Sul do pais. Tal constatacéo pode ser dada pelo
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fato da proximidade para a participacdo no evento, ou mesmo pela falta de
incentivos académicos-cientificos das demais regifes no pais, considerando-se
0 baixo numero de programas de poés-graduacdo na area. Os cinco
pesquisadores que contribuiram de forma mais efetiva com as discussdes
gastrondmicas no evento apresentaram contribuicées valorosas no que tange o
Turismo Gastronémico e a Gastronomia como parte integrante de uma cultura

local, de um regionalismo forte e marcante.

Por meio desta bibliometria, foi possivel analisar que a Gastronomia vem se
apresentando, de uma forma expectavel, com uma grande ligacdo ao Turismo.
Legalmente estando dentro do guarda-chuva do Turismo e Hospitalidade, a
Gastronomia tem marcado presenca e trazido discussfes pertinentes no que
tange a associacdo dos dois campos. Merece destaque, neste contexto, as
pesquisas que, dispar ao expectavel, trouxeram discussfes que evidenciavam a
Gastronomia em seu papel gerencial e apresentaram também este papel de

contribuicdo nos processos culturais e sociais.

Esta pesquisa alcancou seus objetivos ao explicitar, de forma bibliométrica, o
estado da arte Gastronomia no Festival Internacional de Turismo do Iguassu.
Apresentando seus principais autores, as principais obras e filiagcdes, bem como
as tematicas mais evidenciadas, ficou notorio que os principais debates versam
sobre a associacdo das areas especificamente no campo do patrimonio cultural.
A intercessao das duas areas, sob a Otica dos pesquisadores avaliados, € —
guase em sua totalidade, o perfil social e cultural da Gastronomia enquanto

promotora do turismo nos diversos contextos explicitados.

Como limitacdes desta obra, pode-se explanar acerca da impossibilidade da
leitura pormenorizada das obras avaliadas, visando uma maior interpretacao dos
estudos. Como sugestdes de obras futuras deixam-se aqui ideais de discussdes
gue se mostraram como lacunas nesta bibliometria, tais com: a Gastronomia
enquanto perfil gerencial aplicado ao turismo e aos regionalismos; a

Gastronomia enquanto promotora do desenvolvimento social e regional, a
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Gastronomia enquanto processo educativo e contexto capacitante visando

melhorias nos processos turisticos e outras situacdes levantadas anteriormente.
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